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 ผัดผงกะหรี่   Stir fried with curry & eggs…see picture page 2  

น่ึง / น่ึงนมสด   Steamed / Steamed with milk 
 ผัดพริกไทด า   Stir fried with black pepper 

อบวุ้นเส้น   Cooked with Chinese herbs and glass noodle       + 100.- 
 

 
 ซอสมะขาม   Topped with tamarind sauce 
 ทอดกระเทียม   Deep fried and topped with crispy garlic 

  ผัดพริกเกลือ   Stir fried with chili and salt 
 ต้มย ากุ้งผัดแห้ง   Stir fried “Tom-Yum-Koong” 
 ผัดพริกไทด า   Stir fried with black pepper 
 อบวุ้นเส้น   Cooked with Chinese herbs & glass noodle             400.- 
 
 

ทอดกระเทียมพริกไท  Deep fried and topped with crispy garlic & pepper  
นึ่งซีอ้ิว    Steamed and topped with soy bean sauce 
นึ่งเกี้ยมบ๊วย   Steamed with salty plum 

 

 ทอดน้ าปลา   Deep fried and topped with fish sauce 
ทอด แดดเดียว   Deep fried and served with spicy mango salad 
นึ่งมะนาว   Topped with lime & garlic 
นึ่งซีอ้ิว    Steamed with soy bean sauce 

ปูทะเลเป็น          SEA CRAB 

ปลาจาระเม็ด    SILVER POMFRET FISH 

ปลากะพง        SEA BASS 

 

กุ้งแชบ๊วย      Ocean white PRAWN 

120.- / 100g 

500.- 

350.- 

300.- 
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ราดพริก    Deep fried and topped with sweet & spicy sauce 
 สูตรโบราณ   Deep fried and topped with crispy Thai herbs 

ทอดน้ าปลา   Deep fried and topped with fish sauce 
ทอดกระเทียมพริกไท  Deep fried and topped with crispy garlic & pepper 

   

ทอด    Deep fried…see picture page 5 

   

นึ่งซีอ้ิว    Steamed and with soy bean sauce…see picture page 3 

 เลิศรส    Fried and topped with NewSrifa’s special sauce 
 

 

สูตรโบราณ   Deep fried and topped with crispy Thai herbs 
ทอดกระเทียมพริกไท  Deep fried with crispy garlic & pepper 

 ผัดพริกไทด า   Stir fried with black pepper 
 ผัดพริกเผา   Stir fried with chili paste 
 ทอดกระเทียม   Deep fried and topped with crispy garlic  
 

    
 
ออส่วน กะทะร้อน “Oor-Suan” – Hot pan stir fried oysters 180.- จาน (Dish) 

หอยลาย ผัดพริกเผา Stir fried clam with chili paste 100.-  จาน (Dish) 

หอยแครง ลวก Boiled Ark shell (Cockle)  100.- จาน (Dish) 

หอยนางรมสด Fresh Oyster with crispy red onion   50.- ตัว (each) 

ปลาหิมะ      SNOW FISH (GINDARA) 

หอย      OSYTER / CLAM / COCKLE  

ปลาใบขนุน (ใหญ่)         SEA BREAM 

เน้ือปลา        FISH FILLET 

450.- 

450.- 

300.- 

400.-  /  450.-  /  500.- 

ปลาเก๋า       GROUPER 
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 REGULAR FAMILY 

ต้มซุปเปอร์ขาไก่        150.- 250.- 
“Kai-Super” Home-made chicken in spicy Thai herbs soup…see picture page 4 

บะเต็ง (หมูหวาน)        100.- 
“Ba-Teng” Sweet fried pork…see picture page 6 

จับฉ่าย (ต้มผักรวม)        80.- 
“Jub-Chai” Home-made Traditional boiled mixed vegetables…see picture page 1  

หน่อไม้จีน         80.- 
Home-made Boiled Chinese bamboo shoots…see picture page 6 

ปลาช่อน ต้มเกี่ยมฉ่าย (สูตรเก่า) เนื้อ 120 / พุง 180.- 
Stewed Snakehead fish with preserved cabbage meat 120.-  / belly 180.- 

ขาหมูพะโล้          100.-  150.- 
Home-made “pa-loh” stewed pork in Chinese herb gravy…see picture page 6 

เป็ดพะโล้         100.-  150.- 
Home-made “pa-loh” stewed duck in Chinese herb gravy…see picture page 5 

ไส้พะโล้         100.-  150.- 
Home-made “pa-loh” stewed pork intestines in Chinese herb gravy…see picture page 6 

รวมมิตรพะโล้         120.-  150.- 
All mixed “pa-loh” ; duck, pork intestines, and blood  

หิวๆสั่งมากินก่อน   QUICK DISH 
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 ย าปูไข่ดอง         250.- 
“Yum-Pu-Kai-Dong” - Raw crab in NewSrifa’s Original sauce…see picture page 2 

ย ากุ้งฟู          200.- 
Thai style deep fried batter prawn served with spicy & sour mango salad…see picture page 3 

 ย ากุ้งพล่า         300.- 
Ocean white prawn in spicy Thai salad (with chili paste) 

 กุ้งแช่น้ าปลา         200.- 
Raw Prawn in NewSrifa’s Original sauce 

ย าสามกรอบ         180.- 

Deep fried fish maw, prawn, squid, and cashew nut in spicy salad 

 ย าหอยนางรม         180.- 
Oysters in spicy Thai salad 

 ย าปลาดุกฟู         150.- 
Thai style deep fried batter Catfish served with spicy & sour mango salad 

ย ายอดกระเฉด         150.- 
 Water mimosa (only top selected) in spicy Thai salad 

ย ารวมมิตรทะเล        200.- 
Mixed seafood in spicy Thai salad 

ย าวุ้นเส้น         120.- 
Mixed seafood and glass noodle in spicy Thai salad 

 ย าปลาหมึก         150.- 

Squid in spicy Thai salad 

ย าปลาสลิดทอด        120.- 
Crispy Gourami fish in spicy Thai salad 

ย าบุ้งกรอบ         120.- 
Crispy morning glory topped with prawn and sweet & sour sauce…see picture page 4 
ย า 5 กษัตริย ์( หมูแผ่น + กุนเชียง + ไข่แดง + เกี่ยมฉ่าย + เม็ดมะม่วง )   120.- 

 Mix 5 local products in spicy Thai salad…see picture page 5 

ย าไส้ตัน         120.- 
Boiled pork intestine in spicy Thai salad…see picture page 6 

 ย าหอยแครง         120.- 
Boiled Cockle in spicy Thai salad 

เปรี้ยวปาก “YUM”  SPICY THAI SALAD 



 

 

- 5 - 

- 5 - 

 
 
 

  
 REGULAR FAMILY 

หอยจ๊อปู สูตรเก่า        150.- 250.- 
Home-made deep fried crabmeat dumpling served with plum sauce…see picture page 3 

 ทอดมันกุ้ง         150.- 250.- 
Deep fried prawn cake…see picture page 4 

ไส้พะโล้ทอดกรอบ        150.- 
Deep fried “pa-loh” stewed pork intestines served with sweet sauce & ginger…see picture page 5 

หมูสับปลาเค็ม ( ทอด / นึ่ง )       150.- 
Minced pork and salted fish (deep fried or steamed) 

 ปีกไก่ทอดเกลือ        150.- 
Deep fried chicken wings 

ปลาสลิดทอด         120.- 
Deep fried Gourami fillet…see picture page 5 

 ซี่โครงหมูทอด         100.- 
Deep fried pork spare ribs…see picture page 6 

 ฟองเต้าหู้ตะไคร้ทอด *        100.- 150.- 
Home-made crispy tofu & Lemon grass rolls *NewSrifa33’s Original …see picture page 6 
เห็ดเบรกแตก *        100.- 150.- 
Famous Non-Stop Shiitake (seasoned mushroom) *NewSrifa33’s Original …see picture page 1 

ไส้ตันทอดกระเทียมพริกไท       120.- 
Deep fried pork intestines topped with crispy garlic & pepper…see picture page 3 

กุนเชียง / หมูแผ่น        80.- 
Deep fried Chinese pork sausage /or/ sweet sliced pork…see picture page 5 

 หมู / ไก่  ทอดกระเทียมพริกไท       80.- 150.- 
Deep fried and topped with garlic & pepper (Please select one…pork / chicken) 

 

ทอด DEEP FRIED 
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เนื้อปูผัดผงกะหรี่  Stir fried crabmeat  with yellow curry & eggs 

เนื้อปูผัดพริกเผา  Stir fried crabmeat  with chili paste 

เนื้อปูผัดพริกไทด า  Stir fried crabmeat  with black pepper 
 
 

ต้มย ากุ้งผัดแห้ง  Stir fried “Tom-Yum-Koong” (ocean white prawn) 
กุ้งแชบ๊วยซอสมะขาม  Ocean White prawn topped with Tamarind sauce   

   

ออส่วน กะทะร้อน        180.- 
“Oor-Suan” – Hot pan stir fried Oysters…see picture page 2 

 ปลาหมึกผัดไข่แดง        150.- 
Stir fried squid with chicken yolk…see picture page 4 

 หอยลายผัดพริกเผา        100.- 
Stir fried clam  with chili paste…see picture page 4 

 กระเพาะปลาผัดแห้ง        200.- 
Fried fish maw stir fried with white prawn, bean sprout, eggs, and glass noodle 

ผัดขี้เมา กุ้ง / ทะเล        300.- 
Thai style stir fried with sweet basil and chili (prawn / seafood ) 

 เนื้อกระทะร้อน        150.- 
 Stir fried beef on a hot pan, stir fried with tomato and chili sauce 

 เนื้อผัดพริกไทด า        150.- 
 Stir fried beef with black pepper 

 เนื้อผัดน้ ามันหอย        150.- 
 Stir fried beef in oyster sauce 

พะแนง เนื้อ         150.- 
“Pa-Nang” -  Stir fried beef in thick red curry     **very spicy** 

 เป็ดฉู่ฉี ่         150.- 
Stir fried duck with red curry paste with coconut milk  **spicy** 

ผัดเม็ดมะม่วง  ไก่ / กุ้ง        150.- /    180.- 
Stir fried with Cashew nut and onion ( chicken / prawn 180.-)  

หมูสับ / ไก่สับ / กุ้งสับ ผัดหน าเลี้ยบ       80.- /      150.- 
Stir fried with salted black olive…see picture page 3  ( pork  / chicken / prawn 150.- ) 

 350.-  

 

- 500.-  จาน Dish 

 

 

ผัด    STIR FRIED 
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กระเพรา หมูสับ / ไก่สับ       (S)80.-    (L)150.- 
“Kra-Praw” – Stir fried with sweet basil and chili paste…see picture page 1 ( minced pork / chicken) 

 หมูสับ / หมึก ผัดไข่แดง       80.-   /   150.- 
Stir fried with yolk ( minced pork…picture page 6  / squid…picture page 3 )  
พะแนง หมู / ไก่ / กุ้งแชบ๊วย       80.-   /   300.- 
“Pa-Nang” -  Stir fried thick red curry  ( chicken / pork / prawn 300.- ) **very spicy** 

 หม ู/ ไก่ / ทะเล  ผัดพริกเผา       80.-    /   300.- 
Stir fried with chili paste ( pork / chicken / seafood 300.- ) 

ไก่สับ / หมูสับ ไข่เยี่ยวม้าผัดกระเพรากรอบ     120.- 
Stir fried green eggs (“Pei-daan”)  with crispy sweet basil ( chicken / pork ) 
 

 
 
  

“สุดยอด” กระเฉดไฟแดง       100.- 

Stir fried Water mimosa (only top selected) with chili & garlic…see picture page 2 

 กุ่ยฉ่ายขาว ( หมูกรอบ / เต้าหู้ / หมูสับ / ถั่วงอก )     120.- 140.- 
 Stir fried white spring onion  with… see picture page 6 

 ถั่วงอก ( หมูกรอบ / เต้าหู้ / หมูสับ )       80.- 100.- 
Stir fried bean sprout with …(selection …crispy pork  / tofu / minced pork) 

 ผักบุ้งไฟแดง         80.- 
Stir fried Morning glory with chili & garlic…see picture page 5 

 ยอดมะระ (เพิ่มไข่และวุ้นเส้น 100.-)      80.- 100.- 
Stir fried Chayote with chili & garlic (add glass noodle & egg 100.-) 

คะน้า ( หมูกรอบ / ปลาเคม็)       80.- 100.- 
Stir fried Chinese Kale with…(selection…crispy pork  / anchovy) 

 แขนง ( หมูกรอบ / ปลาเค็ม )       80.- 100.- 
Stir fried Thai baby cabbage with…(selection…crispy pork  / anchovy) 
 
 

ผัดผัก  VEGETABLES 

ผัด    STIR FRIED 



 

 

- 8 - 

- 8 - 

 
 
 
 
 

ต้มย า  “Tom-Yum”    Spicy Thai soup…see picture page 3  REGULAR    FAMILY 

 กุ้งแชบ๊วย  + Ocean White Prawn “Tom Yum Koong” 
 รวมมิตรทะเล  + Mixed seafood  

เนื้อปลา   + Fish Fillet  
 หมูสับ    + Minced pork      
 ไก ่  + Chicken 

 
 
 

ต้มซุปเปอร์ขาไก ่ “Kai-Super”  Spicy chicken Thai herbs soup…see picture page 4 150.-   250.- 
 
 
 

แกงส้ม   “Kang-Som”  Sour-peppery soup 

 ปลาช่อน  + Snakehead Fish    300.- 

กุ้งแชบ๊วย  + Ocean white prawn    150.- 250.- 
 รวมมิตรทะเล  + Mixed seafood     150.- 250.- 
  ผักรวม   + Mixed vegetables    120.- 250.- 

 
 
 
 

ต้มข่าไก่  “Tom-Kha-Kai”  Chicken coconut soup   150.- 250.-  
     
 
 

แกงจืด    Clear soup      
แกงจืดเนื้อปลา   Fish fillet in clear soup 200.-  300.- 

แกงจืดสาหร่าย  Seaweed with minced pork in clear soup 

แกงจืดเกี้ยมบ๊วยหมูสับ Minced pork in plum clear soup…see picture page 5 

แกงจืดเต้าหู้   Tofu with minced pork in clear soup 

แกงจืดผักกาดขาว  Chinese cabbage with minced pork 
 

  

-   150.-    250.- 

-  100.-   150.- 

น้ าซุปคล่องคอ  HOT SOUP 
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 ข้าวผัด “Khao-Pud”   Fried Rice (with egg) REGULAR    FAMILY 

   + ปู / กุ้ง / ทะเล + Crabmeat / Prawn / Seafood   120.- 250.- 
   + ไก่ / หมู  + Chicken / Pork     100.- 250.- 
   + คะน้า ปลาเค็ม + Chinese Kale and anchovy   100.- 250.- 
   + ไข่ / ผัก  + Egg / Vegetables      80.- 200.- 
 

ข้าวกะเพรา “Kra-Praw”   Rice topped with stir fried sweet basil 

   + กุ้ง   + Prawn      100.- 250.- 

   + ไก่ / หม ู  + Chicken / Pork     100.- 250.- 
 

ก๋วยเตี๋ยวขี้เมา   “Pud-Kee-Mao” Stir fried noodle with sweet basil, chili & Thai herbs…picture page 1 

   + กุ้ง / ทะเล  + Prawn / Seafood    120.- 

   + ไก่ / หมู  + Chicken / Pork     100.- 

 

ข้าวต้ม  “Khao-Tom”  Chinese style boiled rice in soup 

   + ปลา / กุ้ง / ทะเล + Sea Bass fillet / Prawn / Seafood   120.- 

   + ไก่ / หมู  + Chicken / Pork     100.- 

 

ผัดไท  “Pud-Thai”  Famous Thai style stir fried noodle 
   + กุ้ง / ทะเล  + Prawn / Seafood    120.- 

   + ไก่ / หมู  + Chicken / Pork     100.- 

 

ผัดซีอิ้ว  “Pud-C-Yew”   Stir fried noodle with black soy bean sauce (dry) 

   + กุ้ง / ทะเล  + Prawn / Seafood    120.- 

   + ไก่ / หมู  + Chicken / Pork     100.- 

 
 

ข้าว  RICE 
 ข้าวต้ม (หอมมะล)ิ  Boiled Jasmine Rice (similar to Congee)  15.- / Cup 

 ข้าวสวย (หอมมะล)ิ  Steamed Jasmine Rice (normal rice)  15.- / Cup 

 ข้าวต้ม / สวย (โถ)  A large bowl of rice    70.- / Bowl 

จานเดียว     SINGLE-DISH 


